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Характеристика микробной контаминации сырья 
и продукции животного происхождения в Российской 
Федерации за период с 2015 по 2018 год

РЕЗЮМЕ
На сегодняшний день в Российской Федерации сложилась целая система нормативно-правовых документов, регулирующих вопросы обеспечения про-
довольственной безопасности. Мониторинг качества и безопасности пищевых продуктов осуществляется на федеральном уровне, уровне субъектов 
Российской Федерации, уровне муниципальных образований на основе разработанных и утвержденных в установленном порядке нормативных и ме-
тодических документов. В статье представлен анализ данных информационной системы «Ассоль» по микробной контаминации сырья и продукции 
животного происхождения, полученных при выполнении государственных работ «Проведение лабораторных исследований в рамках плана государ-
ственного мониторинга качества и безопасности пищевых продуктов» и «Проведение лабораторных исследований сырья, продукции животного про-
исхождения, кормов и биологического материала в целях обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов». Данные по микробиологическим 
показателям были получены в 37 подведомственных Россельхознадзору лабораториях Российской Федерации за период с 2015 по 2018 г. На основании 
выполненного анализа установлено, что максимальное количество исследований приходилось на обнаружение патогенных микроорганизмов: бактерий 
рода Salmonella (29,5% при проведении государственного мониторинга и 26,8% при выполнении государственного задания) и Listeria monocytogenes 
(22 и 21% соответственно). Наибольшее количество несоответствий при проведении мониторинга установлено по показателям КМАФАнМ (количество 
мезофильных анаэробных и факультативно анаэробных микроорганизмов – 14,8%) и БГКП (бактерии группы кишечной палочки – 8,98%); при вы-
полнении государственного задания – по показателям дрожжи (18,8%), дрожжи и плесневые грибы (18,5%) и КМАФАнМ (12,4%). Определены показа-
тели, процент выявления которых при выполнении государственных работ составил менее 1. Это парагемолитический вибрион, бактерии рода Proteus 
и сульфитредуцирующие клостридии. Обоснована необходимость дальнейших исследований по оценке безопасности и качества сырья и продукции 
животного происхождения на территории Российской Федерации.
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ориентированный подход.
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варьирует. Так, если в странах ЕС реализация принци-
пов ХАССП является обязательным условием для лю-
бого предприятия, то в РФ реализация этих принципов 
далека от совершенства [3, 4, 5, 6].

Согласно Директиве Совета № 96/23/ЕС от 29.04.1996 
«О мерах по мониторингу определенных веществ и их 
остатков в  живых животных и  продуктах животного 
происхождения» лабораторные исследования прово-
дят по двум основным группам: А – вещества, имеющие 
анаболический эффект и не разрешенные к примене-
нию, и В – ветеринарные препараты и загрязнители. 
Микробиологические показатели не входят в критерии 
мониторинга продукции животного происхождения 
в связи с высоким уровнем развития системы ХАССП 
в странах ЕС и высокой долей ответственности произ-
водителей за безопасность выпускаемой ими продук-
ции животного происхождения [6].

Как было сказано выше, в настоящее время уровень 
внедрения системы ХАССП в Российской Федерации 
не достиг должного уровня [3, 4, 5]. В связи с этим для 
обеспечения выполнения требований Соглашения 
по применению санитарных и  фитосанитарных мер 
(ВТО) приказом Федеральной службы по ветеринар-
ному и фитосанитарному надзору (Россельхознадзор) 
 микробиологические критерии безопасности были 
включены в план государственного мониторинга ка-
чества и безопасности пищевых продуктов. 

С 2007 г. реализация плана пищевого мониторинга 
на территории Российской Федерации осуществляется 
Россельхознадзором.

ВВЕДЕНИЕ
На сегодняшний день в  Российской Федерации 

сформирована и функционирует система нормативно-
го и правового регулирования в области обеспечения 
безопасности сырья и пищевой продукции животного 
происхождения. Для гарантии ветеринарной и вете-
ринарно-санитарной безопасности предусмотрен ряд 
законодательных актов, в частности Закон РФ «О вете-
ринарии» № 4979-1, федеральные законы «О качестве 
и безопасности пищевых продуктов» № 29-ФЗ и «О тех-
ническом регулировании» № 184-ФЗ [1, 2].

Основными документами, регламентирующими про-
цессы производства (изготовления), хранения, пере-
возки (транспортирования), реализации и утилизации 
пищевой продукции, являются технические регламен-
ты Таможенного союза 021/2011, 033/2013, 034/2013 
и Евразийского экономического союза 040/2016 [1, 2].

Согласно ТР  ТС  021/2011 «О  безопасности пище-
вой продукции» на предприятиях при осуществлении 
процессов производства пищевой продукции изгото-
витель должен разработать, внедрить и поддерживать 
процедуры, основанные на принципах ХАССП [2].

Основные положения концепции ХАССП сформули-
рованы в директивах Совета Европейского сообщества. 
Принципы ХАССП рекомендованы к  практическому 
применению Комиссией Codex Alimentarius и являются 
обязательными для стран Евросоюза (ЕС) [3, 4].

Актуальность реализации на практике принципов 
ХАССП признается во всех странах мира, однако уро-
вень внедрения данной концепции в них существенно 
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SUMMARY
To date, there is a whole system of legal documents, regulating food security issues in the Russian Federation. Monitoring of food quality and safety is performed 
on the federal level, on the level of the Russian Federation Subjects and on the municipal level based on the developed and adopted regulatory and methodical 
documents. The paper presents the analysis of ASSOL information system data related to microbial contamination of animal raw materials and products, collected 
within the following official activities: “Laboratory Testing within Official Monitoring of Food Safety and Quality” and “Laboratory Testing of Animal Raw Materials 
and Products, Feed and Biological Materials for the Purposes of Food Safety and Quality Assurance”. Microbiological test data were obtained from 37 Russian 
laboratories, subordinate to the Rosselkhoznadzor, within 2015–2018. The analysis performed showed that the maximum number of tests was performed for 
the following pathogenic microorganisms: Salmonella bacteria (29.5% within official monitoring and 26.8% within official programme). The highest number of 
non-compliances within monitoring was revealed when testing for total viable count (total mesophilic anaerobic and facultative anaerobic microorganisms) – 14.8% 
and Coliforms – 8.98%; within the official programme most violations were related to yeast (18.8%), yeasts and molds (18.5%) and TVC (12.4%). The parameters, 
showing less than 1% of positives within official programme testing, were identified. They include Vibrio parahaemolyticus, Proteus bacteria and sulphite-reducing 
clostridia. The necessity in further tests for safety and quality of animal raw materials and products in the Russian Federation was justified.
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Целью данной работы является анализ данных ин-
формационной системы «Ассоль» по микробной кон-
таминации сырья и продукции животного происхож-
дения, полученных при выполнении государственных 
работ «Проведение лабораторных исследований в рам-
ках плана государственного мониторинга качества 
и безопасности пищевых продуктов» (далее – «Мони-
торинг качества и безопасности пищевых продуктов») 
и  «Проведение лабораторных исследований сырья, 
продукции животного происхождения, кормов и био-
логического материала в целях обеспечения качества 
и безопасности пищевых продуктов» (далее – «Безопас-
ность пищевой продукции») в период с 2015 по 2018 г.

МАТЕРИАЛЫ И МЕТОДЫ
В соответствии с «Положением о мониторинге ка-

чества, безопасности пищевых продуктов и здоровья 
населения», утвержденным Постановлением Прави-
тельства РФ от 22.11.2000 № 883, мониторинг качества 
и безопасности пищевых продуктов осуществляется на 
федеральном уровне, уровне субъектов Российской 
Федерации, уровне муниципальных образований на ос-
нове разработанных и утвержденных в установленном 
порядке нормативных и методических  документов [2].

Объектом анализа были выбраны данные информа-
ционной системы «Ассоль» за 2015–2018 гг. о выпол-
нении государственных работ («Мониторинг качества 
и безопасности пищевых продуктов» и «Безопасность 
пищевой продукции») по 37 подведомственным Рос-
сельхознадзору лабораториям Российской Федерации. 
Учитывали микробиологические критерии безопасно-
сти и качества. 

При построении диаграмм был использован таблич-
ный редактор Microsoft Excel.

РЕЗУЛЬТАТЫ И ОБС У ЖДЕНИЕ
Реализация государственной работы «Мони-

торинг качества и  безопасности пищевых про-
дуктов» и государственного эпизоотологического 
мониторинга в части микробиологических исследо-
ваний в 2015–2018 гг.

В соответствии с  приказами Россельхознадзо-
ра №  831 от  31.12.2014, №  993 от  31.12.2015, №  995 
от 30.12.2016, № 1304 от 28.12.2017 «О лабораторных 
исследованиях в рамках реализации мероприятий Рос-
сельхознадзора для обеспечения выполнения требо-
ваний Соглашения ВТО по СФС при вступлении России 
в ВТО» был утвержден план государственного монито-
ринга качества и безопасности пищевых продуктов.

За период с  2015 по 2018  г. было выполнено 
131 545 микробиологических исследований. Данные 
представлены в таблице 1.

Как следует из таблицы 1, максимальное количество 
исследований приходится на выявление патогенных 
микроорганизмов – бактерий рода Salmonella (29,5% от 
общего числа исследований) и L. monocytogenes (22%). 
Далее в  порядке убывания количества следу-
ют санитарно-показательные микроорганизмы  – 
 КМАФАнМ  (20,1%) и  БГКП  (15,6%). Исследования по 
обнаружению золотистого стафилококка составляют 
4% от общего числа исследований. Незначительное 
количество исследований приходится на обнаружение 
сульфитредуцирующих клостридий (0,6%), бактерий 
рода Proteus  (0,5%) и  парагемолитического вибрио-
на (0,4%).

Следует отметить, что показатели порчи продук-
ции – дрожжи и плесневые грибы – не были включены 
в план государственного мониторинга качества и без-
опасности пищевых продуктов. 

В таблице 1 также представлено количество положи-
тельных исследований, то есть количество выявлений 
данных микроорганизмов. Так, на первом месте стоят 
КМАФАнМ (14,8%), соматические клетки (9,2%) и БГКП 
(9,0%), что свидетельствует о неудовлетворительном 
санитарном состоянии предприятий по производству 
сырья и продукции животного происхождения в Рос-
сийской Федерации.

L. monocytogenes были выделены в 4,2% исследуе-
мых образцов, бактерии рода Salmonella – в 1,8%.

Уровень обнаружения золотистого стафилококка 
составил 0,9%, сульфитредуцирующих клостридий – 
0,6%, бактерий рода Proteus – 0,6%. Парагемолитиче-
ский вибрион выделен не был.

В кормах животного происхождения несоответствия 
по таким показателям, как энтеропатогенные типы 
E. coli и общая бактериальная обсемененность, соста-
вили 5,7 и 4,1% соответственно, что может свидетель-
ствовать о технологических нарушениях в процессе 
производства и хранения кормов.

На рисунке 1 представлены данные по выявлению 
микроорганизмов по годам. 

Уровень обнаружения золотистого стафилокок-
ка находился в  пределах 0,6–1,0%, бактерий рода 
Salmonella – 1,7–2,3% и БГКП – 8,5–9,1%. Сульфитре-
дуцирующие клостридии были обнаружены в  2015, 
2017 и  2018  гг., превышение уровня соматических 
клеток в молочном сырье было отмечено в 2016, 2017 
и  2018  гг., а  бактерии рода Proteus были выделены 
лишь в 2016 г. Можно отметить положительную дина-
мику в сторону снижения количества несоответствий 
по показателю общей бактериальной обсемененности 
в кормах животного происхождения с 8% в 2015 г. до 
1,3% в 2018 г. Уровень выявления несоответствий по 
показателю КМАФАнМ в продукции животного проис-
хождения в период с 2015 по 2016 г. находился в преде-
лах 13,2–13,3%, к 2017 г. он вырос до 17,4%. В 2018 г. 
количество несоответствий по показателю КМАФАнМ 
снизилось на 0,9% и составило 16,5%.

При анализе данных мониторинговых исследова-
ний наблюдали тенденцию к увеличению количества 
выявлений патогенных L. monocytogenes с 3,5% в 2015 г. 
до 4,9% в 2018 г. По нашему мнению, данная ситуация 
может быть вызвана способностью L. monocytogenes 
образовывать биопленки, в результате чего возрастает 
риск вторичной контаминации продукции животного 
происхождения.

В 2015–2018 гг. в соответствии с приказами Россель-
хознадзора были проведены лабораторные исследова-
ния в рамках государственного эпизоотологического 
мониторинга.

Данные об обнаружении возбудителей сальмонел-
лезов, листериоза и  кампилобактериоза животных 
представлены в таблице 2.

Согласно данным, представленным в  таблице  2, 
было выполнено 36 160 исследований по выявлению 
бактерий рода Salmonella. Процент выделения соста-
вил 1,5.

За анализируемый период из патологического ма-
териала от животных L. monocytogenes были выделены 
только в двух случаях (0,03%). Следует отметить, что 
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Исследования по выявлению бактерий рода 
Campylobacter, проведенные в 2015–2018 гг., показали, 
что процент выделения данного патогена составлял 1,1.

По данным Всемирной организации здравоохране-
ния, бактерии рода Campylobacter являются одной из 
наиболее распространенных причин острых кишеч-
ных инфекций [7, 8, 9, 10]. В то же время исследование 
на наличие бактерии рода Campylobacter в продукции 
животного происхождения в Российской Федерации на 
сегодняшний день не входит в план выполнения госу-
дарственных работ.

Характеристика микробной контаминации 
продукции животного происхождения, выявлен-
ной при реализации государственного задания 
«Безопасность пищевой продукции» за период  
с 2016 по 2018 г.

Государственное задание по показателям без-
опасности продукции животного происхождения 
в  2015–2018  гг. было выполнено на основании при-
казов Россельхознадзора № 790 от 26.12.2014, № 915 
от 17.12.2015, № 081-00037-16-00 от 29.12.2015, № 081-
00032-17-00 от 30.12.2016, №  081-00015-18-00 от 
29.12.2017. Данные по микробиологическим показате-
лям представлены в системе «Ассоль» начиная с 2016 г.

Результаты выполнения государственного задания 
по микробиологическим показателям безопасности за 
период с 2016 по 2018 г. отражены в таблице 3.

Всего за три года было проведено 117 001 иссле-
дование, выявлено 6686 несоответствий, уровень вы-
явлений по микробиологическим показателям соста-
вил 5,7%.

в продукции животного происхождения уровень вы-
явления данного микроорганизма составляет 4,2% 
(см. табл. 1). Такая разница, по нашему мнению, может 
быть обусловлена рядом причин.

В первую очередь это различия в методологическом 
подходе при исследовании листерий. На сегодняшний 
день выделение L. monocytogenes из пищевых продуктов 
проводится по ГОСТ 32031-2012 «Продукты пищевые. 
Методы выявления бактерий Listeria monocytogenes», 
который предполагает двухступенчатый метод обога-
щения образца. Исследование патологического мате-
риала проводится в соответствии с «Методическими 
рекомендациями по лабораторной диагностике ли-
стериоза животных и людей» (утв. Минздравом СССР 
04.09.1986 и Госагропромом СССР 13.02.1987). Согласно 
данным методическим рекомендациям при бактерио-
логическом исследовании предварительно готовят сус-
пензию из головного мозга и паренхиматозных органов 
на физиологическом растворе в  соотношении один 
к пяти, которой инокулируют мясопептонный бульон 
или бульон Хоттингера с последующим пересевом на 
печеночный агар или кровяной агар, или агар с теллу-
ритом калия.

Во-вторых, причиной загрязнения продукции жи-
вотного происхождения может являться вторичная 
контаминация сырья при несоблюдении технологиче-
ских процессов его производства и переработки.

Третьей возможной причиной, затрудняющей бак-
териологическую диагностику листериоза в патоло-
гическом материале, может выступать сопутствующая 
микрофлора, способная подавить жизнедеятельность 
листерий.
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Таблица 1
Характеристика микробной контаминации сырья и продукции животного происхождения, выявленной при реализации 
государственного мониторинга качества и безопасности пищевых продуктов в 2015–2018 гг.

Table 1
Characteristics of microbial contamination of animal raw materials and products, detected within official monitoring of food quality and 
safety in 2015–2018

Наименование показателя
Количество 

исследований 
по плану мониторинга

Доля 
в структуре микро-

биологических 
исследований, %

Количество 
положительных 

исследований

% 
выявления

КМАФАнМ 26 411 20,1 3901 14,8

Соматические клетки 4146 3,2 383 9,2

БГКП 20 520 15,6 1843 9,0

Энтеропатогенные типы Escherichia coli 3351 2,5 191 5,7

Listeria monocytogenes 28 958 22,0 1229 4,2

Общая бактериальная обсемененность 2129 1,6 87 4,1

Бактерии рода Salmonella 38 762 29,5 712 1,8

Золотистый стафилококк Staphylococcus aureus 5234 4,0 45 0,9

Сульфитредуцирующие бактерии рода Clostridium 798 0,6 5 0,6

Бактерии рода Proteus 731 0,5 4 0,6

Парагемолитический вибрион Vibrio parahaemolyticus 505 0,4 0 0

Всего 131 545 100 8400 6,4
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Распределение исследований по показателям вы-
глядит следующим образом: максимальное количество 
приходится на долю патогенных микроорганизмов – бак-
терий рода Salmonella (26,8%) и L. monocytogenes (21,0%). 
За ними следуют показатели КМАФАнМ  (19,7%), 
БГКП (19,1%). Доля исследований по обнаружению зо-
лотистого стафилококка составляет 7,0%, это почти 
в два раза больше, чем при мониторинговых исследо-
ваниях. В государственном задании присутствуют пока-
затели порчи: дрожжи, плесневые грибы. Их суммарная 
доля составляла 2,3%. Небольшое количество исследо-
ваний приходится на обнаружение сульфитредуциру-
ющих клостридий (0,9%), бактерий рода Proteus (0,5%), 
синегнойной палочки (0,1%). По исследованию кормов 
животного происхождения (общая бактериальная обсе-
мененность и энтеропатогенные типы E. coli) было про-
ведено 2688 испытаний, что составило 2,3%.

Наибольшее количество несоответствий было 
выявлено по показателям дрожжи  (18,8%), дрожжи 
и плесневые грибы (18,5%). За ними в порядке убыва-
ния следуют молочнокислые микроорганизмы (12,8%) 
и КМАФАнМ (12,4%), далее – плесневые грибы (8,6%), 
БГКП (8,5%), энтеропатогенные типы E. coli (6,5%), сине-
гнойная палочка (2,9%), общая бактериальная обсеме-
ненность (1,8%), золотистый стафилококк (1,6%).

Среди патогенных микроорганизмов пер-
вое место по количеству выявлений занимала 
L. monocytogenes (3,1%). Количество обнаружений бак-
терий рода Salmonella составило 1,3%.

Количество выявленных несоответствий по показа-
телям сульфитредуцирующие клостридии и бактерии 
рода Proteus составило 0,7 и 0,3% соответственно.

Анализируя данные, представленные на рисунке 2, 
необходимо отметить высокий уровень несоответствий 
по показателям БГКП (процент выявления колебался 
в пределах 8,2–8,9) и КМАФАнМ (10,7–13,4) и низкий 
уровень выявления по показателю сульфитредуциру-
ющие клостридии (в среднем 0,7% за анализируемый 
период).
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Рис. 1. Динамика выявления микробиологических контаминантов при выполнении государственного 
мониторинга качества и безопасности пищевых продуктов за период с 2015 по 2018 г.

Fig. 1. Microbiological contaminant detection dynamics within official monitoring of food quality and safety in 2015–2018 

Таблица 2
Количество исследований на патогенные микроорганизмы при проведении 
эпизоотологического мониторинга в 2015–2018 гг. 

Table 2
Number of tests for pathogenic microorganisms, performed in 2015–2018 within 
epidemic monitoring

Наименование 
бактерий

Количество 
исследований

Количество 
положительных 

исследований
% выявления

Бактерии рода 
Salmonella 36 160 546 1,5

Бактерии рода 
 Campylobacter 1269 14 1,1

L. monocytogenes 7831 2 0,03
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кабре 2016 г., Россельхознадзором разработан Ведом-
ственный паспорт реализации проектов по данному 
направлению. Паспорт предусматривает реализацию 
программы в  отношении нескольких видов госу-
дарственного контроля (надзора), в том числе феде-
рального государственного ветеринарного надзора 
и ветеринарного контроля в пунктах пропуска через го-
сударственную границу Российской Федерации и (или) 
в местах полного таможенного оформления. А также 
обеспечивает применение риск-ориентированного 
подхода при проведении контрольно-надзорных ме-
роприятий в рамках установленных видов контроля 
(надзора).

Сравнение результатов выполнения работ «Мони-
торинг качества и безопасности пищевых продуктов» 
и «Безопасность пищевой продукции» в целом за ана-
лизируемый период, представленное на рисунке 3, 
отражает риск-ориентированный подход при плани-
ровании объемов и перечней микробиологических 
показателей по разным видам работ. Следует отме-
тить, что проценты обнаружения основных микроб-
ных контаминантов в сырье и продукции животного 
происхождения при выполнении мониторинга схожи 
с аналогичными при осуществлении государственно-
го задания.

Начиная с 2018 г. Филиал ФГБУ «ВНИИЗЖ» в Респу-
блике Крым участвует в выполнении плана государ-
ственного мониторинга. Лабораторией безопасности 
пищевых продуктов лабораторно-диагностического 

Несоответствия по ряду показателей выявляли не 
каждый год. Так, синегнойную палочку обнаруживали 
в 2016 г. (3% выявлений) и 2017 г. (2,7%), бактерии рода 
Proteus выявляли только в 2016 г. (0,6%). Несоответствия 
по показателю «плесневые грибы» регистрировали 
в 2016 г. (9,6% выявлений) и в 2017 г. (7,3%). Превыше-
ние уровня общей бактериальной обсемененности вы-
являли в 2017 г. (2,4%) и в 2018 г. (0,5%).

К 2018 г. отмечен рост несоответствий по показателю 
«дрожжи» (с 14,6% в 2016 г. до 23,6% в 2018 г.). В 2016 г. 
исследований на наличие молочнокислых микроорга-
низмов не проводили. С 2017 по 2018 г. процент выяв-
ления несоответствий по данному показателю вырос 
с 4 до 15,6.

Уровень обнаружения L. monocytogenes составлял 
в среднем 2,8% в течение 2016 и 2017 гг., к 2018 г. он 
вырос до 3,7%. Процент выделения бактерий рода 
Salmonella увеличился с  0,9 в  2016  г. до 1,5 в  2017 
и 2018 гг.

Представленные данные свидетельствуют о поло-
жительной тенденции к снижению выявления золоти-
стого стафилококка в пищевых продуктах и энтеропа-
тогенных типов кишечной палочки в кормах.

Анализ результатов исследований по микробио-
логическим показателям, полученных при выполне-
нии государственных работ 

В соответствии с программой «Реформа контроль-
ной и надзорной деятельности», утвержденной в де-

Таблица 3
Микробная контаминация продукции животного происхождения, выявленная при реализации государственного задания  
за период с 2016 по 2018 г.

Table 3
Microbial contamination of animal products, detected within the official programme in 2016–2018

Наименование
показателя

Всего 
исследований

Доля в структуре 
 микробиологических 

исследований, %

Всего 
положительных 

исследований
% выявления

Дрожжи 968 0,8 182 18,8

Дрожжи и плесневые грибы 1079 1,0 200 18,5

Молочнокислые микроорганизмы 306 0,3 39 12,8

КМАФАнМ 23 016 19,7 2842 12,4

Плесневые грибы 594 0,5 51 8,6

БГКП 22 391 19,1 1911 8,5

Энтеропатогенные типы Escherichia coli 2124 1,8 137 6,5

L. monocytogenes 24 562 21,0 766 3,1

Синегнойная палочка Pseudomonas aeruginosa 173 0,1 5 2,9

Общая бактериальная обсемененность 564 0,5 10 1,8

Золотистый стафилококк Staphylococcus aureus 8170 7,0 130 1,6

Бактерии рода Salmonella 31 392 26,8 404 1,3

Сульфитредуцирующие бактерии рода Clostridium 1074 0,9 7 0,7

Бактерии рода Proteus 588 0,5 2 0,3

Всего 117 001 100 6686 5,7%
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центра были проведены исследования, в  том числе 
по обнаружению бактерий рода Salmonella и  бакте-
рии L. monocytogenes, процент выделения последних 
составил 6,7, что в 1,5–2,0 раза выше аналогичного по 
России. Бактерий рода Salmonella выявлено не было.

В таблице 4 данные об общем количестве прове-
денных исследований и выделенных несоответствий 
по основным микробиологическим показателям без-
опасности в рамках выполнения государственных ра-
бот представлены по годам.

Представленные данные свидетельствуют об успеш-
ном применении риск-ориентированного подхода при 
планировании государственных работ, что, однако, не 
отменяет необходимости дальнейших научных иссле-
дований в этой области.

Ранее нами был проведен анализ микробной конта-
минации продукции животного происхождения в стра-
нах ЕС по данным информационной системы RASFF. 
Основными микробными контаминантами продукции 
животного происхождения были названы бактерии 
рода Salmonella (2719 уведомлений об обнаружении 
из  3769), E.  coli (548  уведомлений), L.  monocytogenes 
(440 уведомлений) [11].

Процент выделения L. monocytogenes из продукции 
животного происхождения при проведении государ-
ственных работ в РФ в 2,5 раза выше, чем бактерий рода 
Salmonella, что отличается от данных по Евросоюзу, где 
количество обнаружений бактерий рода Salmonella 
в 6 раз больше, чем бактерий L. monocytogenes [11].

Следует отметить, что в Регламенте комиссии (ЕС) 
№  1441/2007 от  05.12.2007, содержащем микробио-
логические нормативы безопасности для пищевой 
продукции, отсутствуют показатели БГКП и КМАФАнМ. 
В отличие от стран ЕС, в РФ наличие данных санитар-
но-показательных микроорганизмов определяют при 
проведении государственных работ по безопасности 
пищевой продукции. По количеству обнаружений дан-
ные бактерии стоят на первом месте.

ЗАКЛЮЧЕНИЕ
Всего в  2015–2018  гг. в  рамках выполнения госу-

дарственных работ в 37 подведомственных Россель-
хознадзору лабораториях было проведено 205 750 ис-
следований по показателям микробиологической 
безопасности.

Максимальное количество исследований прихо-
дилось на обнаружение патогенных бактерий рода 
Salmonella (29,5% при проведении государственного 
мониторинга и 26,8% при выполнении государственно-
го задания) и L. monocytogenes (22 и 21% соответствен-
но). Уровень выявления данных микроорганизмов 
в сырье и продукции животного происхождения соста-
вил для бактерий рода Salmonella 1,8% при проведении 
государственного мониторинга и 1,3% при выполнении 
государственного задания; для L. monocytogenes – 4,2 
и 3,1% соответственно.

Определены показатели, процент выявления кото-
рых при выполнении государственных работ составил 
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Рис. 2. Динамика выявления несоответствий по микробиологическим показателям при выполнении 
государственного задания «Безопасность пищевой продукции» в 2016–2018 гг.

Fig. 2. Dynamics of non-compliances detection in microbiological tests within the official programme “Food Safety”  
in 2016–2018
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 менее 1. Это парагемолитический вибрион, бактерии 
рода Proteus и сульфитредуцирующие клостридии. Низ-
кий процент выявления данных микроорганизмов в те-
чение всего анализируемого периода может служить 
поводом к сокращению количества подобных исследо-
ваний.
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Таблица 4
Общее количество исследований и общее количество положительных 
исследований по основным микробиологическим показателям при проведении 
государственных работ за период с 2016 по 2018 г.

Table 4
Total tests and total positives in tests for major microbiological parameters within 
official activities in 2016–2018 
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Бактерии рода Salmonella 22 338 297 18 013 333 18 497 300

L. monocytogenes 15 984 584 14 500 508 14 450 601

КМАФАнМ 15 078 1806 13 235 1998 12 613 1820

БГКП 12 927 1175 11 916 989 12 845 1148

Золотистый стафилококк
Staphylococcus aureus 4263 89 3470 38 4248 39

Сульфитредуцирующие 
бактерии 
рода Clostridium

595 3 561 2 462 6

Парагемолитический вибрион
Vibrio parahaemolyticus 411 0 392 0 343 0

«ГЗ» – государственное задание «Безопасность пищевой продукции»;
«ПМ» – «Мониторинг качества и безопасности пищевых продуктов».
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